
Rheoli hylendid bwyd
Gofynion hylendid bwyd ar gyfer eich darparwr bwyd elusennol.

Bydd hylendid bwyd da yn sicrhau bod y bwyd rydych chi'n ei weini yn ddiogel i'w fwyta.
Sicrhewch fod eich gweithrediad yn gyfarwydd â'r pedwar prif faes ac yn eu dilyn:

glanhau
coginio
oeri  
atal croeshalogi

Bydd dilyn canllawiau ar hylendid personol, fel golchi dwylo, hefyd yn helpu i sicrhau safonau
diogelwch bwyd uchel.

https://www.food.gov.uk/cy/canllawiau-busnes/hylendid-bwyd-ar-gyfer-eich-busnes
https://www.food.gov.uk/cy/canllawiau-busnes/glanhaun-effeithiol-yn-eich-busnes
https://www.food.gov.uk/cy/canllawiau-busnes/coginion-ddiogel-yn-eich-busnes
https://www.food.gov.uk/cy/canllawiau-busnes/oeri-bwyd-yn-gywir-yn-eich-busnes
https://www.food.gov.uk/cy/canllawiau-busnes/canllawiau-ar-sut-i-atal-croeshalogi
https://www.food.gov.uk/cy/canllawiau-busnes/hylendid-bwyd-ar-gyfer-eich-busnes#hylendid personol

